
Vorspeisen
€

1 Zaziki HY 05.80
Griechischer Joghurt mit Gurken, frischen Kräutern und 
Knoblauch.

2 Melitzanosalata HY 05.80
Feines Auberginenpüree, verfeinert mit Knoblauch und 
Kräutern.

3 Taramosalata TG 05.80
Traditionelle griechische Fischrogencreme.

4 Kopanisti HY 06.50
Pikant gewürzte Schafskäsecreme.

5 Peperoni vom Grill Z 07.80
Gegrillte Peperoni, fein gewürzt.

6 Rote Paprika vom Grill HYZ 09.50
Gegrillte rote Paprika nach griechischer Art.

7 Zucchini & Auberginen A 09.50
Gebackene Zucchini und Auberginen, auf Wunsch mit Zaziki.

8 Oktopus vom Grill W 17.90
Gegrillter Oktopus, mit Olivenöl und Kräutern verfeinert.

9 Kalamari vom Grill W 15.20
Zarte Kalamari vom Grill mit feiner Knoblauchnote.

11 Manitaria A 09.90
Gebratene Champignons mit Kräutern und Knoblauch.

12 Feta à la Chef HY 6 10.80
Feta-Käse nach Art des Hauses, mit Olivenöl und 
mediterranen Kräutern.

13 Saganaki Kroustas me Meli AHY 10.80
Knusprig gebackener Käse im Teigmantel, mit Honig 
verfeinert.

14 Dolmades ZHY 09.90
Hausgemachte Weinblätter, zart gefüllt mit Hackfleisch und 
Reis, serviert in aromatischer Zitronenbuttersauce

15 Vorspeisenvariation 23.90
köstliche Zusammensetzung der kalten und warmen 
Vorspeisen -für 2 Personen



Beilagen
€

31 Folienkartoffel HY 06.80
Ofenwarme Folienkartoffel, zart gegart und mit cremigem 
Tzatziki serviert

32 Butterreis HY 03.50
Portion Butterreis nach Art des Hauses.

33 Pommes frites 04.50

34 Kartoffelchips 04.50

35 Pita-Brot A 03.20

36 Pita mit Knoblauch A 03.50

37 Metaxasauce HYZ 04.50

Kinder
53 Popeye 09.90

Gyros mit knusprigen Pommes frites.

54 Pinocchio 09.90
Saftiger Fleischspieß mit knusprigen Pommes frites.

55 Donald Duck HY 09.90
Zartes Hähnchenbrustfilet mit knusprigen Pommes frites.

56 Hähnchenschnitzel HAEY 09.90
Paniertes Schnitzel aus Hähnchenbrustfilet mit knusprigen 
Pommes frites.



Salate
€

72 Choriatiki HY 6 11.50
Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 
Oliven, Paprika, Feta und Olivenöl.

73 Mythos Salat A 15.20
Bunter Salat mit Hühnerbrustfilet, serviert nach Art des 
Hauses.

74 Patzarosalata 6 09.90
Rote-Bete-Salat mit Olivenöl, Knoblauch und feiner Würzung.

75 Gyrossalat HY 14.80
Frischer bunter Salat mit würzigem Gyros und Zaziki.

76 Calamari Salat W 17.90
Frischer Salat mit zarten Calamari, aromatisch gebraten und 
leicht mediterran serviert

Vegetarisch
92 Gemüseteller HY 19.90

Zucchini, Auberginen, Paprika gefüllt mit Schafskäse, Zaziki, 
Saganaki und Cherry-Tomaten



Hauptgerichte
€

108 Kalamari WAT 18.50
Wahlweise gebacken oder gegrillt. Kalamari mit feiner 
Knoblauchnote, serviert mit Butterreis und hausgemachter 
Fischsauce.

109 Garnelen S 22.50
Wahlweise gebacken oder gegrillt. Garnelen in feiner 
Knoblauchsauce, serviert mit Butterreis.

110 Dorade vom Grill T 25.50
Gegrillte Dorade im Ganzen mit mediterraner 
Kräuterwürzung, serviert mit Butterreis und hausgemachter 
Fischsauce.

111 Lachsfilet vom Grill T 22.50
Saftig gegrilltes Lachsfilet, fein abgeschmeckt, serviert mit 
Butterreis und hausgemachter Fischsauce.

148 Gyros „Metaxa“ HY 14.50
Gyros in cremiger Metaxasauce, nach griechischer Art 
zubereitet.

149 Lammhaxe AHY 22.50
Zarte Lammhaxe, auf Wunsch mit griechischen Nudeln und 
Käse überbacken.

150 Theo-Teller HYSW 24.90
Würziges Gyros, gegrilltes Souvlaki, zarte Calamari und 
Garnele, serviert mit Pommes und Zaziki



Mythos Meze
€

168 Gyros hausgemacht 09.90
Hausgemachtes Gyros mit Zwiebeln.

169 Keftedakia mit Tomatensauce 10.90
Griechische Fleischbällchen in würziger Tomatensauce.

170 Souvlaki 04.90
Schweinefleischspieß vom Grill, pro Stück.

171 Bifteki E 05.50
Griechisches Hackfleischsteak, pro Stück.

172 Lammkrone 06.00
Zarte Lammkrone vom Grill, pro Stück.

173 Kalbsleber 07.50
Zart gegrillte Kalbsleber, pro Stück.

174 Loukaniko Choriatiko 05.00
Griechische Bauernwurst vom Grill, pro Stück.

175 Souvlaki Kotopoulo 04.50
Hähnchenspieß vom Grill, pro Stück.

176 Hähnchenfilet 05.50
Gegrilltes Hähnchenfilet, pro Stück.



Desserts
€

192 Vanilleeis HY 08.50
Mit heißen Himbeeren.

193 Baklava AK 07.90
Griechisches Blätterteiggebäck mit Nüssen und Sirup.

194 Kataifi AK 07.90
Feines griechisches Fadenteiggebäck mit Sirup.

195 Schokoladen-Soufflé AEHY 08.50
Warmes Schokoladendessert mit zartem Kern.

196 Galaktoboureko AEHY 07.90
Griechischer Grießpudding im Blätterteig mit Sirup.

197 Griechischer Joghurt HY 07.50

198 Kindereis *Kugel Eis nach Wahl 02.50

Warme Getränke
ESPRESSO 03.00

CAPPUCCINO HY 03.90

LATTE MACCHIATO HY 04.50

TASSE KAFFEE 03.50

TEE 03.00

ELLINIKOS 03.00

ESPRESSO MACCHIATO 03.50

ESPRESSO DOPIO 03.50



Alkoholfreie Getränke
€

TAUNUSQUELLE MEDIUM 0.25l 03.30

TAUNUSQUELLE STILL 0.25l 03.30

TAUNUSQUELLE MEDIUM 0.75l 06.80

TAUNUSQUELLE STILL 0.75l 06.80

COCA-COLA 1,9 0.33l 03.90

COCA-COLA ZERO 1,9 0.33l 03.90

MEZZO MIX 1,3,9 0.3l 03.90

FANTA 1,3 0.3l 03.90

Säfte & Schorlen
Johannisbeernektar
Apfelsaft
Orangensaft 0.2l 03.50

APFELSCHORLE 0.33l 03.90

JOHANNISBEERSCHORLE 0.33l 03.90

MARACUJASCHORLE 0.33l 03.90



Biere
€

Starnberger Hell vom 
Fass A 0.3l 03.90 0.5l 04.90

Krombacher Weizen 
Hell A 0.5l 04.90

Kristallweizen A 0.5l 04.90

Krombacher Weizen alkoholfrei A 04.90

Radler AZ 1,3,9 0.3l 03.90 0.5l 04.90

Alkoholfreies Bier A 0.5l 04.90

Spirituosen & Longdrinks
METAXA 5 STERNE 5 2 cl 04.00
METAXA 7 STERNE 7 2 cl 04.50
METAXA GRANDE FINE 2 cl 06.00
OUZO 2 cl 04.90
OUZO PLOMARI 20 cl 12.90
TSIPOURO TSILILIS 20 cl 13.90
TSIPOURO MIT ANIS 20 cl 13.90
RAMAZZOTTI AUF EIS 4 cl 04.90
JÄGERMEISTER J 2 cl 04.90
KIRSCHLIKÖR 2 cl 04.90
WILLIAMS BIRNE 2 cl 04.90
BACARDI COLA 1,9 07.90
JACK DANIEL’S COLA 1,9 07.90
MARTINI SPRITE Z 1,9 07.90



Offene Weine
€

Pyroga Weiß Z 0.2l 06.50
Rebsorte: weiße griechische Trauben aus der Region Patras auf dem 
Peloponnes. Der Wein präsentiert sich trocken und frisch, mit typisch 
mediterraner Klarheit. Patras, eine traditionsreiche Hafenstadt am Golf 
von Patras, gilt seit der Antike als bedeutender Umschlagplatz für Wein 
und prägt bis heute die regionale Weinkultur.

Pyroga Rosé Z 0.2l 06.50
Rebsorte: griechische Rosétrauben aus dem Peloponnes, nahe der 
traditionsreichen Weinregion Nemea. Der Wein zeigt sich frisch und 
beerenfruchtig, mit lebendiger Frucht und mediterraner Leichtigkeit. 
In Nemea, einem der bedeutendsten Weinbaugebiete Griechenlands, 
ist auch die Legende des Herakles und des Nemeischen Löwen 
verwurzelt.

Pyroga Rot Z 0,2l 06.50
Rebsorte: rote griechische Trauben aus dem Peloponnes. Der Wein 
zeigt sich samtig und fruchtbetont, mit weicher Struktur und 
mediterraner Wärme. Auf dem Peloponnes reicht die Weintradition 
bis in die mykenische Zeit zurück, als dort bereits Wein gekeltert und 
gehandelt wurde.

Imiglykos Weiß Z 0,2l 06.50
Rebsorte: weiße griechische Trauben aus Patras auf dem Peloponnes. 
Aromatisch, halbsüß und ausgewogen frisch. Die Hafenstadt 
Patras prägte bereits in der Antike bedeutende Weinrouten im 
Mittelmeerraum.

Imiglykos Rot Z 0,2l 06.50
Rebsorte: rote griechische Trauben aus der Region Patras auf dem 
Peloponnes. Samtig und halbsüß im Charakter, mit weicher Frucht, 
milder Struktur und harmonischem Ausklang. Die traditionsreiche 
Hafenstadt Patras ist seit der Antike als bedeutender Umschlagplatz des 
Weinhandels bekannt.

Retsina Z 0,2l 05.90
Rebsorte: Savatiano aus Markopoulo, Attika, trocken und harzig-frisch; 
antike Amphoren wurden einst mit Aleppo-Kiefernharz versiegelt

Weinschorle Z 1,9 0,4l 05.90
nach Wahl Weiß, Rot, Rosé



Flaschenweine
€

Biblia Chora Weiß Z 0,75 l 34.00
Rebsorte: Assyrtiko und Sauvignon Blanc aus Kokkinochori am 
Pangeon, aromatisch-frisch, nahe Kavalas antiken Goldminen

Biblia Chora Rot Z 0,75 l 36.00
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot und Agiorgitiko aus 
Kokkinochori bei Kavala am Pangeon, samtig-würzig, wo einst Dionysos 
verehrt wurde

Biblia Chora Rosé Z 0,75 l 34.00
Rebsorte: Syrah aus Kokkinochori am Pangeon, saftig-beerig, nahe 
Philippi, wo Paulus Europas erste Gemeinde gründete

Malagouzia Gerovassiliou Weiß Z 0,75 l 37.00
Rebsorte: Malagouzia aus Epanomi in Makedonien, 
aromatisch-exotisch, nahe Thessaloniki, von Gerovassiliou aus 
Vergessenheit wiederbelebt

Amethystos Weiß Z 0,75 l 33.00
Rebsorte: Sauvignon Blanc, Assyrtiko und Semillon aus Adriani in 
Ostmakedonien, aromatisch-mineralisch, benannt nach dem Amethyst 
als Schutzstein gegen Trunkenheit

Amethystos Rot Z 0,75 l 35.00
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot und Agiorgitiko aus Adriani bei 
Drama, vollmundig-würzig, am Falakro mit kühlen Nächten

Amethystos Rosé Z 0,75 l 34.00
Rebsorte: Cabernet Sauvignon und Merlot aus Adriani in 
Ostmakedonien, frisch-beerig, nahe Drama, wo Falakro-Winde die 
Trauben langsam reifen

Tsilili Sauvignon Blanc Z 0,75 l 29.00
Rebsorte: Sauvignon Blanc aus Raxa bei Meteora in Thessalien, 
frisch-zitrisch, nahe den Felsenklöstern und der prähistorischen 
Theopetra-Höhle

Moët & Chandon Brut Impérial Z 0,75 l 95.00
Rebsorte: Pinot Noir, Pinot Meunier und Chardonnay aus Épernay in 
der Champagne, elegant-perlend, Traditionshaus seit 1743, einst von 
Napoleon geschätzt


